Hausspezialitat
Bierheuriger-Schlemmerplatte -mit Ripperl & Fliigerl, gegrillten Hendlstreifen, Miniwiener vom Schwein,
Cevapcici, dazu Pommes, Minimaiskolben, Krauterbutter, Preiselbeeren, Ajvar, Knoblauchbrot, 3erlei Sol3en,

kleiner bunter Blattsalat (*A,C,D,E,F.G,L,M,0) 29,90
Suppen

Rindsuppe - Einlage nach Wahl (gebackenes Leberkndderl, GrieRnockerl, Frittaten) (*acrG,L0p) 6,50
Kaspressknodel in hausgemachter Rindsuppe (*.c5G,L,0,p) 7,20
Suppen 3er mit Einlagen nach Wahl (Leberknéderl, GrieRnockerl, Frittaten, Kaspress) (*A,c,£G,L,0,p) 11,90
Kiirbiscremesuppe mit gerdsteten Kiirbiskernen, Kerndl und Obershaube & (+ac.m,0) 7,40
Veggie

Hausgemachte Steinpilzravioli mit brauner Butter, Parmesan, kleiner bunter Blattsalat "] (*ac,,,v) 18,90
Kasnockerl im Pfandl mit Rostzwiebeln, kleiner bunter Blattsalat | (a,c,6,.m,0) 17,70
Bauern.Fritten dazu 3erlei SoRen (*A,C,G,0,P) 5,70
Hausgemachte Friihlingsrollen mit Sweet-Chilli-Dipping (*acp) 13,90
StiBkartoffel-Pommes mit dreierlei SoRen ] (*a,c.6,0,7) 9,20

Burrata Grillgemiise mit Tomaten, Zucchini, buntem Paprika, Champignons, Pinienkerne, Knofibrot 15,90

Mittagstisch
Tagesgericht vegetarisch 11,90 Tagesgericht Fleisch/Fisch 13,40
2 Gange mit Suppe oder Salat vegetarisch 13,90 2 Gange Fleisch/Fisch 15,40

Tagesgerichte gibt es Werktags ab 11:30 Uhr nur solange der Vorrat reicht, langstens aber bis 14:30 Uhr!

Ubersetzung der Speisekarte: Englisch — Franzosisch - Italienisch / Bitte QR — Code scannen
Menu translation: English — French — Italian / Please scan the QR code
Traduction du menu: Anglais — Frangais — Italien / Veuillez scanner le code QR

Traduzione del menu: Inglese — Francese — Italiano / Scansiona il codice QR




Bierheuriger Dessertvariation

am besten fiir 2 StiRe... mit zweierlei Schokomus, Ahornsirup, hausgemachte Waffel, karamellisierte Nisse,

heiBe Weichseln, Schokoladeauflauf, Kiirbiskern-Pistazieneis, Zimteis, Schlagobers (*A,C,G,PH)

Hausgemachte Riesenwaffel frisch gebacken aus dem Eisen

wahlweise als

,Honeymoon* mit 2erlei Schokomus, Ahornsirup, bunte, saisonale Beeren, Schlagobers (*A,C,G,PH)
oder

,Birnentraum® Zimteis mit Rotweinbirne,

Schokisauce, karamellisierte Niisse, Schlagobers, bunte Beeren (*A,C,G,PH)

oder

»puristisch” mit Staubzucker %] (*a c.6 pn)

Schokoladeauflauf mit heiRen Weichseln, Vanilleeis, Schlagobers %] (A ¢t H)

Mini Kaiserschmarrn mit Zwetschkenroster %] (A c,6,0)

Hausgemachter Apfelstrudel, ofenwarm serviert mit Schlagobers [“¥| (A c.6,0,p)
Topfenstrudel, ofenwarm serviert mit heiBen Weichseln und Schlagobers %] (v c,6,0)

Knack die Nuss Haselnusseis, Kiirbiskern - Pistazien-, Stracciatellaeis, Waffel, Schlag (*a,c,6,p)

Eiskaffee oder Eisschoko mit 3 Kugeln Vanilleeis, Schlagobers und Waffel (*ac,p)

Kugel Eis nach Wahl mit Waffel

Folgende Sorten kannst Du bestellen:

Zimteis, Haselnusseis, Kiirbiskern - Pistazieneis,
Stracciatellaeis, Vanilleeis, Marilleneis
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Bierheuriger - Ripperl taglich ab 12:00 Uhr!

Armel hoch, Messer gewetzt, mit den Fingern essen! Unsere Ripperl wiegen roh pro Portion ca. 500g!

Gefligelte.Ripperl Knusprig gegrillte Hithnerfliigerl; Ripperl in Knoblauch gebraten (*a.c.,.,v,0,p) 22,40
Klassiker.Ripperl mit Knoblauch mariniert (*acc,,m,0.p) 22,40
Spare.Ripperl mit Chilihonig mariniert (*a.c,,Lm0,p) 22,40
Exotic.Ripperl mit Mango Chutney mariniert (*acc,,m,0,) 22,40
Mixed.Ripperl mit Klassiker- Spare-, Exotic.Ribs (*A,c,G,.,m,0,p) 22,40

Als Beilagen servieren wir einen kleinen Maiskolben, 3 Stk. Knoblauchbrot, 3-erlei So8en, Bauern.Fritten

Paniertes
Bierheurigenschnitzel (Schwein oder Pute) mit Schinken-, Kdse-, Schwammerl-,
Zwiebel- und Krauterfille, paniert und gebacken, Beilage nach Wahl, Wildpreiselbeeren (*a,c,c,0,) 20,90/ 21,90

Backhendlstreifen im Korberl serviert mit frittierter Petersilie und Bauern.Pommes (*a,c,p) 18,90
Wiener Schnitzel mit Beilage nach Wahl, Wildpreiselbeeren (Schwein oder Pute) (*ac,) 19,40 / 20,40
Cordon bleu (Schwein oder Pute)

Ablinger-Schinken- und Emmentalerfiille, Beilage nach Wahl, Wildpreiselbeeren (a,c,c,p) 20,40/ 21,40

Eine Beilage nach Wahl: Petersilerdapfel / Pommes / Bauernfritten

Zucchini ,,Cordon bleu” mit Kasefiille, gebacken und dazu KrauterrahmsoRe ] ( c,6,v,0) 17,90

Salate mariniert

Bunte Blattsalate mit Kriuterrahmmarinade

oder Rahmgurken mit Dille oder Kartoffelsalat mit Krautern

oder Kaferbohnen mit Kernél oder Karottensalat mit Orangen

oder Krautsalat mit Kimmel oder Maissalat mit Paprikawiirfeln (6 rLv,0) kleine Portion 4,40
Gemischter Salat mit bunten Blatt- und Gemiisesalaten, Hausdressing (*A,c,5.G,LMm,0) 6,90




Saisonales
Kiirbiscremesuppe mit gerésteten Kiirbiskernen, Kernél und Obershaube @ acomo 7,40

1/2 Bauernente mit Natursaftl, Kartoffelknodel, Apfelrotkraut, Kohlsprossen, Rotweinbirne (acewm,0) 22,90

Wildragout in Rotweinrahm, Apfelrotkraut, Broccoli, Preiselbeerbirne und Kartoffelknédel, (*acsmo) 21,90
Wildschweinschnitzel in Kiirbiskernpanier mit Preiselbeeren und Petersilkartoffeln (*a,.crLm,0,p) 21,90

5 gebackene Hokkaido-Kiirbisspalten auf bunten Blattsalaten, Knoblauch-Kriuterdip & (accmo) 17,40

Kiirbis-Chilliragout mit Paprikahendlbriistl vom Grill, Broccoli und Kroketten (*A,c,6,v,0) 19,90
Wirtshausklassiker

Rindsroulade mit Karotten, Gurkerl, Zwiebel und Speck gefiillt

in Rotweinrahm mit Wurzelwerk und Butternockerln (“a,c,rLm,0,p) 24,90
Saftgulasch vom Rind, serviert mit Semmelknédel (*a,c£Lm,0p) 18,90
Hiihnerfliigerl (8 Stiick) kl. Maiskolben, 3 Stk. Knoblauchbrot, 3-erlei SoRen, Bauern.Fritten (*acco0p) 18,90
Cevapcici mit hausgemachtem Ajvar, Bauernpommes und Ketchup (*acFLp) 17,90
Bratl

Ofenfrisches Schweinsbratl vom Schopf mit Kimmel, Knoblauch mariniert, Natursaftl (*a,c,c,0,) 19,40
Krustenbratl vom Schweinsbauch mit knuspriger Schwarte, Natursaftl (a.c,6,0,p) 19,40
Bratl.Kombination Krusten- & Schopfbraten im eigenen Saft (*A,c,6,0,) 19,40

als Beilage servieren wir bei allen Schweinebraten Semmelkndédel und lauwarmens Speckkraut
Beilagenanderung 2,50

*AIIergeninformation gemaB Codex—Empfethng (kann Spuren von Allergenen enthalten)

A = glutenhaltiges Getreide B = Krebstiere C=Ei D = Fisch E = Erdnuss F = Soja G = Milch

H = Schalenfriichte L = Sellerie M = Senf N = Sesam O = Sulfite P = Lupinen R = Weichtiere
Kreuzkombinationen bei den einzelnen Zutaten sowie technisch unvermeidbare Verunreinigungen bei den einzelnen Produkten

kénnen nicht ausgeschlossen werden! Wir lehnen jede Verantwortung ab fiir Angaben, die von Zulieferern oder Dritten zur Verfligung gestellt werden.
Rezepturdnderungen werden in regelmaRigen Abstdanden in der Tabelle bericksichtigt.




Salattiger

Salatteller mit bunten Blatt- und Gemiisesalaten,
Parmesanchip und Kresse sowie Hausdressing (*G,H,M,0)
gibt es mit:

»Exotic” - 3 Garnelen mit Krauterbutter, 2 hausgemachten Friihlingsrollen mit Sweet-Chilli.SoRe,
2 gegrillten Hendlstreifen mit Mangochutney glaciert, 2 Knoblauchbrot, gepuffte Reisnudeln (*as.creLp) 22,90

5 Freilandhendlstreifen mit Kiirbiskernpanier, steirisches Kiirbiskerndl extra (*a,cp) 18,40
3 Kaspressknodel mit Krauterrahmdipping %) (*ac.c,0,7) 17,40
5 gebackene Hokkaido-Kiirbisspalten mit Knoblauch-Krauterdipping [%] (s c.p) 17,40
,Bauernsalat” - 3 Schafskasestiicke im knusprigen Speckmantel, Bauernfritten, Kernél (sac,s,p) 17,40
3 Zucchini ,,Cordon bleu” mit Kisefiille, gebacken und dazu KrauterrahmsoRe %] (A c,6,v,0) 17,50
5 Hendlstreifen mit Krauterbutter, 3 Scheiben Knoblauchbrot (va,c,p) 18,40
Essigwurst von der Ablinger-Knacker, roter Zwiebel, Pfefferoni, bunt garniert, Hausbrot (va,m,0,p) 12,40
Knofelsticks Schwarzbrotsticks knusprig mit Knoblauch gebraten, dreierlei SoRen (*A,C,F,G,L,M,O) 5,70
Knoblauchbrot - 6 Baguettescheiben mit Knoblauchbutter gebraten %] (*a c,r6,,m,0) 5,70
Brezl, 1/4 StangenweiBbrot oder 2 Scheiben Schwarzbrot (“5,cc) 2,40
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WIRTSHAUS.TAPAS

Schmankerl, klein & fein! Pro.Bier mal fiir zwischendurch... Das Beste aus der klassischen Wirtshauskiiche
als kleine Schmankerl - neu serviert. Verfiihrt so manchen Sparefroh zu einem mehrgéngigen Menii!

3 gegrillte Garnelen mit Krauterbutter, 3 Scheiben Knoblauchbrot (*a.c,6,Lv) 11,90
Kalter.Mini.Schweinsbraten mit Estragonsenf, Kren und Schwarzbrotscheibe (*a,c,G,.,m,0) 10,90
Mini.Saft.Gulasch mit kleinem Semmelknédel (*ac,1) 10,90
Mini.Wiener.Schnitzerl mit Bauern.Pommes, Ketchup, Preiselbeeren (ac,,1) 10,90
3 Huihnerfliigerl mit 2 Scheiben Knoblauchbrot, 1 SoRe nach Wahl (*ac,6,Lm) 10,90
3 panierte Hiihnerbruststreifen, Salatgarnitur und mit fritierter Petersilie, Preiselbeeren (*accLm 10,90
3 Cevapcici mit hausgemachtem Ajvar, Bauernpommes und Ketchup (#a,c,6,L,v) 10,90
2 gegrillte Schafskadsestiicke im Speckmantel mit Chutney und 2 Stk. Knoblauchbrot (*A.c.6,Lm) 10,90
3 gegrillte Hendlstreifen mit Krauterbutter, 3 Scheiben Knoblauchbrot (ac,6,Lm) 10,90

Vegetarische - Miniportionen

3 gebackene Hokkaido-Kiirbisspalten, Salatgarnitur, mit Knoblauch-Krauterdipping [ (“ac,,Lm) 10,90
2 Steinpilzravioli mit brauner Butter, Parmesan und kleiner bunter Blattsalat (*A,c,6,0.p) 10,90
Mini. Kasnockerl mit Réstzwiebeln und kleiner bunter Blattsalat = (*A,C,G,LM,0) 10,90
Knofelsticks Schwarzbrotsticks knusprig mit Knoblauch gebraten, dreierlei SoRen (*A,C,G,0,P) 5,70
Knoblauchbrot - 6 Baguettescheiben mit Knoblauchbutter gebraten %] (*a c,r6,,m,0) 5,70

Siif3e - Miniportionen

Affogato al caffé - 1 Kugel Vanilleeis, kleiner Espresso, Waffel (*ac,p) 7,20
Cold Hugo - 1 Kugel Hollerbliiteneis, SchuB Prosecco, Waffel (*ac,cp) 7,20
Kerndljunkie - 1 Kugel Vanilleeis, Kiirbiskernél G.G.A, Waffel (*acp) ‘ 7,20
Kugel Eis nach Wahl mit Waffel 3,20

Folgende Sorten kannst Du bestellen:
Zimteis, Haselnusseis, Kiirbiskern - Pistazieneis,
Stracciatellaeis, Vanilleeis, Marilleneis, Hollerbliiteneis

Inklusivpreise! / Version 79 / 01-10-25



