Das Beste aus der klassischen
Wirtshauskiiche als kleine
Schmankerl - neu serviert! Als
Vorspeise, Hauptgane lec “ein-

p ptg ;&“‘*‘t !

fach fiir zwis rch:

WIRTSHAUS.TAPAS Schmankerl, klein & fein! Pro.Bier mal fiir zwischendurch...

KALTES

Spargelcocktail mit gehacktem Ei 4,20
Carpaccio vom Rinderfilet mit Kiirbiskern.Pesto 4,80
Shrimpscocktail in klassischer DillcocktailsoRe 4,10
Raucherlachs mit Oberskren und Toast 4,80
Hausgemachter Liptauer mit bunten Paprikawirfeln 3,10
Pinzgauer Schmankerl mit Schinkenspeck und original Bierkas 4,10
Thunfischcocktail auf Blattsalat mit Oliven, Zwiebel mariniert 3,80
HEISSES

Garnelen in Knoblauchkriuterbutter mit Chilli 4,90
Backhendl.Haxerl auf Klostersalat mit fritierter Petersilie 4,30
Mini.Wiener.Schnitzerl mit Bauern.Pommes 4,30
Hausgemachte Steinpilzravioli mit brauner Butter, Parmesan und Ruccola 4,60
Kalbsrahmbeuscherl in Rieslingrahm mit Miniknéderl 4,10
Selchfleischknoderl auf lauwarmen Speckkraut 4,10
Miinchner WeiBwurst mit original HandImaier.Senf pro Wiirstl 2,40
Knofelsticks Schwarzbrotsticks knusprig mit Knoblauch gebraten, zweierlei SoRen 3,50
Spinatnockerl in GorgonzolarahmsoRe 3,90
SUSSES

Frische Erdbeeren mit einer Kugel Vanilleeis und Schlagobers 3,90
Schoki.Mus ,,Dunkel” im Einmachglas mit WeichselsoRBe und Hippen 4,20
Marillenknoéderl in Bréselbutter und buntem Fruchtmark 3,90
Kaiserschmarrn auf Zwetschkenréster 4,20
Eispalatschinke mit Schlagobers 3,70

Mini.Bananen.Becher mit 2 Kugeln HaselnuReis, SchokosoRe, Hippen, Krokantniissen 3,60

Version 13 / 10-04-12



Saisonales
Spargelcremesuppe mit Obershaube und Spargelwiirfeln 3,90

Spargelsalat - Spargelwiirfel in leichter Krdutermayonnaisemarinade, gehacktem Ei, Salatbouquet 10,30

Stangenspargel mit Salzburger Schinkenspeck, brauner Butter und heurige Erdédpfeln 13,70
Putensteak mit Spargelragout, Broccoli und heurigen Erdapfeln 13,70
Spargel ,,Cordon bleu” 3 Solospargel gebacken, mit KriutersoRe, Heurige Petersilerdipfeln 13,70

Bierheurigen-Klassiker

Ofenfrisches Schweinsbratl vom Schopf mit Kiimmel und Knoblauch mariniert, Natursaft| 11,30
Krustenbratl vom Schweinsbauch mit knuspriger Schwarte, Natursaftl 10,60
Bratl.Kombination: Krusten- & Schopfbraten im eigenen Saft 11,80

Als Beilage servieren wir mitgebratene Erdapfel, Knoblauch, Zwiebel, Knédel, Speckkrautsalat

Saftgulasch vom Rind, serviert mit Semmelknédel 9,80
Fiakergulasch vom Rind, serviert mit Spiegelei, Fichergurkerl, Wiirstl und 1/4 WeiRbrot 11,30
Kasnockerl im Pfandl mit Réstzwiebeln, kleiner gemischter Salat 9,30
Hiihnerfliigerl (8 Stiick) kleiner Maiskolben, 3 Stk. Knoblauchbrot, 3-erlei SoRen, Bauern.Fritten 10,30
Bauerngrostl im Pfandl mit Spiegelei, Mini.Krautsalat 8,80

Ripperl - servieren wir taglich ab 17:00 Uhr!

Armel hoch, Messer gewetzt, mit den Fingern essen! Unsere Ripperl wiegen roh pro Portion ca. 500g!

Gefliigelte.Ripperl Knusprig gegrillte Hendlfliigerl; Ripperl in Knoblauch gebraten 13,80
Klassiker.Ripperl.Party mit Knoblauch 13,50
Spare.Ribs.Party mit Honig gebraten 13,50
Exotic.Ribs.Party mit Mango Chutney 13,50
Mixed.Ripperl mit Klassiker- Spare-, Exotic.Ribs 13,80
Als Beilagen servieren wir einen kleinen Maiskolben, 3 Stk. Knoblauchbrot, 3-erlei SolRen, Bauern.Fritten

Maiskolben gekocht und gegrillt, mit Krauterbutter serviert 3,90

Bauern.Fritten dazu KnoblauchsoRe, Kriuterbutter, rote KrensolR3e 3,70




Rindfleischkiiche
Rindsuppe vom Tafelspitz - Einlage nach Wahl

Lebernockerl, GrieBnockerl, Frittaten, Nudeln 3,50
Alt Wiener Suppentopf mit Gemiise, Rindfleisch, Frittaten, Nudeln 6,60
Tafelspitzsulz bunt garniert, mit Kernél, Schwarzbrot 7,90
Saures Rindfleisch vom Weideochsen mit Radi, Kernol, Schwarzbrot 9,30

Tafelspitz - Klassiker dampfend in der Stielcasserole serviert

Karottenscheiben, Gelbwurzscheiben, Lauchstreifen, Schnittlauch

mit Cremespinat, Rosterdapfeln sowie Apfel- und Semmelkren, SchnittlauchsolRe 16,80
Cremespinat mit Rosterddpfeln und Spiegelei 7,80

Salate & Kaltes

Exotic.Salat mit Friihlingsrollen, Shrimps, Hendlstreifen und siiB-saurer Chilli.SoRe 10,50
Freilandhendilstreifen mit Kiirbiskernpanier, auf bunter Salatmischung 9,80
Bierheurigensalat mit Schafskise, Oliven, Erdapfeln, Speck, Brotwiirfeln, Kiirbiskernél 9,60
Gemischter Salat bunte Salatmischung mit Croutons klein/groR 3,60/5,10
Waurstsalat Extrawurst- und Késestreifen, bunter Paprika, Gurkerl, Zwiebel 7,70
Essigwurst von der Knacker mit viel Zwiebel 6,80
Bratl.Jaus’n je eine Scheibe Schopf- und Krustenbratl, 1/2 kaltes Ripperl, Senf, Kren, Brot 9,50
Paniertes
Spargel ,,Cordon bleu” 3 Solospargel gebacken, mit KrautersoRe, Heurige Petersilerddpfeln 13,70
Backhendlstiickerl im Korberl serviert mit fritierter Petersilie und Bauern.Pommes 10,60
Bierheurigenschnitzel vom Schwein mit Schinken-, Kise-, Schwammerl-,
Zwiebel- und Krauterfille, paniert und gebacken, Petersilerdapfeln, Preiselbeeren 13,80
Wiener Schnitzel mit Petersilerddpfeln, Preiselbeeren, kleinem gemischten Salat

- vom Schwein / - von der Pute 11,80 /12,90
Cordon bleu vom Schwein mit Schinken- und Kasefiille, Petersilerdipfeln, Preiselbeeren 13,80

Kurbiskernweckerl, Brezl, Ciabatta, 1/4 Baguette oder 2 Scheiben Brot 1,50



